
金ごまラスク 

～金ごまいりごまがたっぷり乗った香ばしいラスクができました！～ 

 

使用商品：金ごまいりごま ８５ｇ 

姉妹品：金ごまいりごま ７５ｇ 

 

＜材料＞５人分                ＜作り方＞ 

                    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

金ごま本舗株式会社 

  兵庫県宝塚市山本中３丁目１９-２６ 

ＴＥＬ：０７９７－８０－４１５０ 

http://www.kingoma.co.jp/ 

 

サンドイッチ用食パン      １０枚 

Ａ バター       ７０ｇ 

      グラニュー糖    ４０ｇ 

      金ごまいりごま  大さじ４ 

＜アレンジ＞ 

Ｂ 明太子        １腹 

      マヨネーズ    大さじ３ 

      金ごまいりごま  大さじ４ 

 

1. サンドイッチ用食パンは縦に半分に切る。 

2. １５０度のオーブンで１２分焼く。 

3. オーブンから取り出して冷ます。 

4. Ａを混ぜて 3.に塗り、再び１５０℃の 

オーブンで１５分焼く。 

＜アレンジ＞（写真右列） 

Ｂを混ぜる。3.にＢを塗って１５０℃の 

オーブンで１５分焼く。 


